
RELAÇÃO DE VINHOS (do mês) PARA SITE:  

VINHOS DE R$ 50,00 ATE R$ 100,00 

BRANCOS: 

 Apice Chardonnay 2019 (Chile) 

 Apice Sauvignon Blanc 2016 (Chile) 

 Talise Sauvignon Blanc 2018 (Brasil) 

TINTOS: 

 Altera Grenache 2015 (França) 

 Plateia Selection Tinto 2015 (Portugal) 

 Apice Cabernet Sauvignon 2016 (Chile) 

 Le Palombier Blend Malbec-Merlot 2016 (França) 

VINHOS DE R$ 101,00 ATE R$ 200,00 

BRANCOS E ROSE: 

 Carmen Insigne Chardonnay 2018 (Chile) 

 Carmen Insigne Sauvignon Blanc 2018 (Chile) 

 Luiz Pato Maria Gomes Branco 2018 (Portugal) 

 Montes Cherub Rosé 2018 (Chile) 

 Carmen Aperitif Rosé 2018 (Chile) 

TINTO: 

 Catena Cabernet Sauvignon 2017 (Argentina) 

 Moulin de Gassal Pinot Noir 2016 (França) 

 Memoro Tinto Piccini (Itália) 

 Origines Italicae Primitivo de Puglia 2015 (Itália) 

 Buon Governo Alluso Toscano 2016 (Itália) 

VINHOS DE R$ 201,00 ATE R$ 300,00 

BRANCOS, ROSE E ESPUMANTE:  

 Montes Alpha Chardonnay 2016 (Argentina) 

 Quinta da Fonte Souto Florão 2018 (Portugal) 

 Angelica Zapata Chardonnay 2016 (Argentina) 

 Cremant de Bourgogne Espumante Rosé (França) 

TINTO: 

 Amancaya Cabernet Malbec 2016 (Argentina) 

 Montes Alpha Syrah 2016 (Argentina) 

 Meandro Tinto 2015 (Portugal) 

 El Enemigo Cabernet Franc 2015 (Argentino) 

 

 



 

VINHOS COM VALOR ACIMA DE R$ 301,00 

BRANCO E CHAMPAGNES: 

 Chablis Reserve du Vaudon 2017 (França) 

 Champagne Pol Roger Reserva (França) 

TINTO: 

 Angelica Cabernet Sauvignon 2015 (Argentina) 

 Angelica Malbec  2014 (Argentina) 

 

 

 


