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CARDAPIO DE NATAL E ANO NOVO 2009

Antepastos e Saladas Carnes e Aves
Mousse de Salméo Peru Assado
Mousse de Gorgonzola Peito de Peru recheado com Cogumelos
Salada Waldorf Chester Assado
Salada de Berinjelas e Nozes Tender ao Vinho do Porto e Castanhas
Salpicdo de Frango Defumado Pernil de Vitela
Salada de Alcachofras Lombo Recheado com Damascos ao
Cocktail de Frutos do Mar Molho de Mel e Mostarda
Ceviche de Salmé&o Marinado Filet Mignon recheado com Tomate

Seco e Mozzarella
Pernil de Cordeiro a Provencal
Massas Pernil de Porco Assado as Ervas
Raviolone de Mozzarella de Bufala
Sorrentino de Presunto e Queijo

Lasagne de Funghi Secchi Peixes e Frutos do Mar
Lasagne Bolognese Bobo de Camaréo
Agnolotti de Ricota e Nozes Tortelloni de Camaréo
Tortelloni de Alcachofra Bacalhau ao Forno a Portuguesa
Capello de Vitello Moqueca de Bacalhau
Tortelloni de Brie e Damasco Cuscuz de Camarao

Acompanhamentos Especiais
Couscous Marroquino com Améndoas e Passas
Arroz de Acafréao
Farofa Especial de Passas
Gratinado de Batatas (Normal o ao Funghi)
Arroz de 7 Cereais com Améndoas

Sobremesas
Bolo Arvore de Natal Cheese Cake
Tarte Tatin Torta de Limao
Bolo de Nozes com Baba de Mocga Torta de Chocolate com Marzipa

Horério para encomendas:
de terca-feira a Sdbado das 10:00 as 18:00 horas
Numero de encomendas limitado.

Horario no periodo das festas:

Natal Fim de Ano e inicio de 2009
Dia 24 (quinta-feira) das 9:00 as 14:00 horas Dia 31 (quinta-feira ) das 9:00 as 14:00 horas
Dia 25 (sexta-feira) fechado Dia 01 (sexta-feira) até dia 5 de Janeiro 2010

inclusive estaremos fechados

Um Feliz Natal e um grande 2010.

Fone: 0800 109330/ 3061-5453 www.paoladiverona.com.br
Nova Loja: Alameda Lorena, 1.160 — Jardins
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SUGESTOES DE CARDAPIO PARA 10 PESSOAS.

SUGESTAO DE CARDAPIO 1

MOUSSE DE SALMAO

AGNOLOTTI (COM MOLHO FUNGHI)
SORRENTINO (COM BOLOGNESE)
PERNIL DE VITELA ASSADA

ARROZ 7 CEREAIS COM AMENDOAS
TORTA DE LIMAO

Sugestio de vinhos:
Entrada: Carmen Chardonnay 2008 Chile

Pratos principais: Santa Alvara Cabernet Sauvignon 2005 Chile
Santa Alvara Merlot 2006 ou Carmen Merlot 2007 Chile

(foto meramente ilustrativa para exemplo

P o sl
de apresentacéo)
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SUGESTAO DE CARDAPIO 2

CUSCUZ DE CAMARAO

RAVIOLONE DE MOZZARELLA (COM MOLHO SUGO)
TORTELLONI DE ALCACHOFRA (COM MOLHO ROSE)
LOMBO RECHEADO COM DAMASCOS

ARROZ DE ACAFRAO

CHARLOTTE DE 3 CHOCOLATES

CHEESE CAKE

Sugestao de vinhos:
Entrada: Espumante Alma Negra Chardonnay Brut Argentina

Pratos principais: Alma Negra Malbec 2006 Argentina
Rosso de Altesino 2007 Italia

(foto meramente |Iustrat|va para exemplo de apresenta(;ao)
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SUGESTAO DE CARDAPIO 3

SALADA DE ALCACHOFRAS

CAPONATA

TORTELLONI DE BRIE COM DAMASCOS (COM MOLHO BRANCO)
PERNIL DE CORDEIRO A PROVENCAL

MOQUECA DE BACALHAU

COUSCOUS MARROQUINO

BOLO DE NOZES COM BABA DE MOCA

BOLO DE CHOCOLATE COM MARZIPA

Sugestao de vinhos:
Entrada: Catena Chardonnay 2007 Argentina

Pratos principais: Amacaya Cabernet Sauvignon 2007 Argentina
Conde de Valdemar Blanco 2006 Espanha ou Alatano 2006 Portugal

(foto meramente ilustrativa para exemplo de apresentacédo)



